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X JORNADES DE TEATRE D'ULLDECONA

TEATRE MUNICIPAL - TARDOR'92
DEL SESMENGE 31 D'OCTUBRE AL 29 DE NOVEMBRE

Dissabte, 31 d'octubre - 10.00 nit
GRUP DE TEATRE EL CENTRE DE LLORENC DEL PENEDES

“L’EXTRANYA PARELLA”, de Neil Simon.

Diumenge, 1 de novembre - 6,30 tarda
COORDINADORA DE TEATRE DE LES TERRES DE L’EBRE

“EL TARTUF”, de Moliere.

Dissabte, 7 de novembre - 10.00 nit
SCENA, GRUP DE TEATRE DE SABADELL

"EL DRET D'ESCOLLIR", de Brian Clark.

Diumenge, 8 de novembre - 6,30 tarda
TANDEM-CARATULA

“ANONIM VENECIA”, e Guisseppe Berto.

Diumenge, 15 de novembre - 6,30 tarda
ELENC ARTISTIC ARBOCENC DE L’ARBOGC DEL PENEDES

“PIGMALIO”, de George B. Shaw.

Diumenge, 22 de novembre - 6,30 tarda
GRUP DE TEATRE B.A.T. DE TARREGA

“CATALANS A LA ROMANA”, ¢ Ivan de Garcs.

Diumenge, 29 de novembre - 6,30 tarda
JORNADA DE CLOENDA

GRUP DE TEATRE CENTRE CULTURAL | RECREATIU D’'ULLDECONA
“PEL DAVANT... | PEL DARRERA”, de Michael Frayn.
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“L'extranya parella”. Estrena; 31 d'octubre.

S
“Plgmalio”. Estrena: 15 de novembre.

“PEL DAVANT...

I PEL DARRERA”

Pel davant:
Senyora Clackett, Roger Smith i Vicki.

Dimecresalatardaalasalade
la casa de camp dels senyors Chur-
chill. Equipada amb tot el que exi-
geix el confort modern pel seu pro-
pietari, actualment resident a I'es-
tranger. Llocideal per a empreses de
fora del pais. Minim tres mesos de
lloguer. Interessats dirigiu-vos a:
Squire, Squire, Hackham and Du-
dley. 1 sona el telefon... La senyora
Clackett a I'aparell perqué els sen-
yors no hi sén (n’esta segura?) i cal
aprofitar 1'ocasié per gaudir sense
intromissions de la seva abséncia.

Novament silenci. Ara, una
porta s’obreil’amor secret de Vicki i
Roger (pero, qui son aquest parell?)
s'esmuny neguitosament vers la

| pujar escales, tancar-obrir armaris,

els senyors Churchill que retornen
d’un viatge inexistent. Es tanquen
les portes. Darrera la finestra, un
lladre titulat en robatoris de primera
categoria... i ja hi som tots, ben jun-
tets i ben desconeguts: cal baixar i

davan o peldarr?

Magda Miret, Pau Taverner
i Marcel Bofill.

finestres, portes i més portes, cal pren-
dre i deixar bosses, capses i ampo-
lles, cal treure’slaroba... per després
ficar-se-la (hi ha algii que vulgui
aclarir-nos aquest trencaclosques?).

Pel davant: la senyora Clac-
kett, Roger Smith, Vicki, Philip Chur-
chill, Flavia Churchill, el lladre i el

¥ cambra nupcial... compartida amb ='=¢jeque” arab; pel darrera: Lluis Brou,

Lola Rius, Enric d’ Angelo, Verdnica
Crystal, Marcel Bofill, Magda Miret,
Pau Taverner, Toni Fuster i Cuca
Ruiz-Cabestany. Pel davant: “Ya no
sé donde tengo la sardina” de Robin
Housemonger. Pel darrera, ui, pel
darrera!

Acceptaaquesta proposta que
t'ofereix amb molt de “gust” el CCR,
una comedia farcida d’emocions, en-
renous, desaparicions, amors furtius,
gelos assassins, nervis crispats, fills
il legitims, malentesos, venjances ...

. sardines. El desori de la vida pel da-

vant i pel darrera, sense embuts. T"ho
perdras?

Pel darrera:
Lluis Brou, Toni Fuster
i Cuca Ruiz-Cabestany.

NOTA ALS SOCIS

Encara que suposem que els socis que habitualment assiteixen a les Jornades de
Teatre ja n'estan assabentats, hem de recordar que 1'altim dia de les Jornades, quan
actua el grup de teatre del CCR, els SOCIS NO PAGUEN.
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TERCERA TROBADA
GRUPS AMATEURS DE TEATRE DE CATALUNYA

XXI CONCURS DE DIBUIX RAPID

L’any 1985 a Igualada es constituia la Fede-
racié de Grups Amateurs de Teatre de Catalunya. A la
tardor de 1991, Navas protagonitza la primera Trobada
i del resultat es garanteix la continuitat i periodicitiat de
les mateixes.

Enguany Calafell, aconsegueix un poder de con-
vocatodria importantissim, 316 participants, es a dir, 44
grups amateurs.

Ara li toca el torn a Ulldecona. Ha comengat la
marxa enrera. Objectiu, la Tardor de 1993. La Tercera
Trobada al nostre poble, coincidint amb I'inici de les XI
Jornades de Teatre d’Ulldecona.

A partir d’aquesta Revista us anirem explicant el
taranna de la trobada que ha de comptaramb I'impuls de
la Coordinadora del Montsia-Baix Ebre. Tal i com ha dit
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Dues poneéncies a debat i una taula rodona es van debatre a
Calafell amb motiu de la 2ona trobada.

—Comencga la marxa enrera. Objectiu, Tardor 1993

el President de la Federacid, Josep Rafecas, s'ha d’aprofi-
tar el contacte personal per progressar en el nostre conei-
xement mutu, i aixi representi una millora important per
a cadascun de nosaltres i per a I'ideal que ens uneix: EL
TEATRE.

La gent de teatre de Catalunya ho sabem fer. Ull-
decona té suficient infraestructura per a donar la Benvin-
guda a aquest col.lectiu: La situacié geografica que te-
nim, a 2 Km. del limit natural de la Comunitat Valencia-
na és una oportunitat tinica per apropar les relacions
entre els grups amateurs d’ambdues comunitats. El Pre-
sident de la Federacidé Valenciana, Ximo Roma, coinci-
deix plenament amb aquest criteri del CCR.

A ben segur que hi serem tots. Accepteu la nostra

proposta?

-y ! - »
e - . g ~4

La Subdirectora General del Departament de Cultura de la
Generalitat, Gemma Armengol va assitir als actes d’obertura
de la Trobada. L’acompanya el President de la Federacid, Josep

Alguns membres del CCR durant el dinar que va congregar a
tres-centes persones del mon teatral amateur.

Rafecas.

L'Institut Cami de Mar de Calafell va congregar part dels actes
de la trobada, teatre, premi literari “Santos Antoli” i fins i tot
“marxa nocturna de teatre”.

El dia 12 de setembre es va realitzar I’acte de lliurament dels premis del XXI Concurs de Dibuix Rapid que consta de dos

temes, el lliure i el obligat. Aquest any el tema obligat fou el monument que hi ha dalt de ’avinguda Constitucio.

Hem de donar les gricies a tots els participants, aixi com també al jurat del concurs, que aquest any estava format per:

Na Pilar Muria Beltran, Na M® José Lanzas Pérez, En Antoni Vives i Antich i En Pere Milldn i Arbos.
L’acte fou presidit per I’acalde de la vila, regidors, pubilla de I'entitat i reina de les festes.

Volem agrair la col.laboraci6 prestada per Caixa Tarragona, Ajuntament d”Ulldecona i als Serveis de Cultura de la Ge-

neralitat a Tortosa.

Els guanyadors foren els segiients:

TEMA OBLIGAT
Categoria A: Categoria C: Categoria D:
ler Premi:  Ruth Sabater Royo ler Premi: M® Angels Martinez ler Premi:  Xavi Marti i Marti
2on “ Mireia Bel i Garrit 2on  “ Anna Itarte i Sorolla 2on Juan Manuel Leén
Accessit: Oriol Marti i Marti Accessit: Marc Sabater i Royo Accessit: Laia Labernia Castell
Accessit: Montse Gémez i Badia  Accessit: Teresa M*® Arasai Vera Accessit: Anna Castell i Delgado
Accessit: Frederic Vizcarro
Categoria B: Accessit: Meritxell Vizcarro Categoria E:
ler Premi:  Clara Roca i Milldn Accessit: Rubén Soriano i Nos ler Premi:  Neus Forcadell
2on Nuiria Itarte i Sorolla 2on Esther Canalda
Accessit: Pau Forcadell i Ausensi Accessit: Montse Fibla i Simé
Accessit: Lara Juan-Camps Castell Accessit: Domingo Barrera
TEMA LLIURE
Categoria A:
ler Premi:  Laia Ortiz i Sansano
2on Jordi Escribano
Accessit: Mireia Bel i Garrit
Accessit: Ruth Sabater Royo
Categoria B:
ler Premi:  Nuiria Itarte i Sorolla
2o0m Clara Roca i Milldn
Accessit: Pau Forcadell i Ausensi
Accessit: Maribel Querol i Querol
Categoria C:
ler Premi:  Anna Itarte i Sorolla
2on “ M? Angels Martinez
Accessil: Meritxell Vizcarro
Accessit: Merce Sans i Cucala
Accessit: Marc Sabater Royo
Accessit: Marta Ortiz i Sansano
Accessit: Adam Raga i Sans
Categoria D:
ler Premi:  Ruth Ortiz
2on Premi:  Xavi Marti i Marti
Accessit: Laia Labernia i Castell
Accessit: M.Carmen Marti i Borras
Categoria E:
ler Premi:  Neus Forcadell
2on Premi: Montse Fibla i Simé
Accessit: Domingo Barrera




El EsSTIMAR LA NATURA

Quan les primeres calors de I'estiu comencen a
daurarlaverdor treballosament aconseguida per les plan-
tes, arbusts i arbres de les nostres muntanyes, ens
podem endur una agradable sorpresa en topar-nos de
sobte amb un petit matoll de planta herbacia d'olorintensa
i agradable, de 20 a 30 cm. d'algaria, encara que també
pot arribar als 60, llenyés a la base i molt ramificat. Aixi és
la SALVIA, una planta tipica de les regions seques i
assolellades de la Mediterrania, tota ella desprén una
aroma forta i agradable.

Salvia lavandudifolis Vahi
(cast.) Salvia
(fr.)  Sauge

(i) Salvia

Caldra, no obstant, per trobar-nos-la en el seus
paratges naturals situats als Ports de Beseit-Mont Caro i
ala serrade Montserrat, que la nostra passejada transco-
rri entre els roures i les alzines per llocs situats a una
altitud superior als 500 metres, doncs aquesta herba de
muntanya mitjana no viu facilment per dessota.

De les nombroses branques, que sén dretes, co-
bertes de péls blancs i de seccié més o menys quadran-
gular, en neixen les fulles, que son oposades, de color
blanc grisenc i de formes oblongues o lanceolades, molt
variables segons quina sigui la varietat de la planta. Aixi,
sila nostra passejada només transcorre pel jardi, veurem
com les varietats cultivades tenen les fulles molt més
amples que les silvestres.

Perd si, a més, volem apreciar-la en tot el seu
esplendor, tindrem I'oportunitat de fer-ho entre els mesos
de maigiagost, época en qué exhibeix les seves flors d'un
color blau intens, violat, situades a I'extrem de les tiges
formant una mena d’espiguetes amb la corol.la que, crei-
xent sobre un calze pelut de color verd vinds, conforma
una semblanga de dos llavis. El superior acassolat i I'in-
ferior dividit en lébuls.

Els dos estams creixen amagats dins el llavi supe-
rior i tenen el filet dividit en dues branques arquejades i
desiguals, una de les quals només porta mitja antera i

l'altra és esteéril. La forma dels estams és un tret caracte-
ristic important a I'nora de reconéixer aquesta planta.

Es interessant el mecanisme que les flors de la
salvia han desenvolupat per afavorir la polinitzacié entre
flors. Quan les abelles i borinots, que sovint la visiten,
remenen linterior de la flor per obtenir el néctar, per un
enginyds mecanisme de palanques els estams amagats
es fanvisibles i prémem el dors de I'insecte tot embrutant-
lo amb el pol.len que llavors transportara a una altra flor.

I si la seva bellesa no ens deixa del tot sorpresos,
potser ho fara el fet de descobrir que de la salvia se
n'utilitzen les fulles fresques, collides al llarg de la prima-
vera i de l'estiu, éssent també forga comu emprar-les
seques o en pols. Perqué no perdin les seves propietats,
la collita s’ha de fer al comengament de I'estiu aprofitant
l'avinentesa d'un dia clar i encara millor si és sec, ben
entrat el mati, quan el sol ja les ha escalfades. Es cullen
les puntes a punt de florir i les fulles dels brots més
tendres.

Per assecar-les, posarem les fulles en un lloc
airejat i a I'ombra, penjades en ramets dels quals en
treurem les fulles una vegada seques. Per guardar-les, la
millormanera és posar-les en bossetes de robaicol.locar-
les dins una capsa, o bé en pots de vidre ben tapats.

Si tot aquest procés I'hem fet bé, sens dubte tin-
drem el nostre premi. Les fulles de salvia contenen petites
quantitats d'esséncia que els déna un gust fort, convertint
aquest vegetal en un bon ingredient de la nostra cuina,
dominant sobre altres condiments. Perd, compte. La
salvia gairebé mai no s’acompanya d'altres herbes: es
podria dir que no admet competéncies.

Les fulles, fresques o seques, s'empren per aroma-
titzar el peix, la carn, les begudes i els dolgos. Podem
adobar amb elles multitud de plats, perd el seu gust
camforat les fan especialment indicades per a plats gras-
SOS.
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ESTIMAR LA NATURA :

Emprar-la en amanides de tomaquet i de qualsevol
tipus, en estofats de verdures i llegums, en verdures d’es-
pinacs, faves i alberginies, en arros, en sopes de verdu-
res, llenties, all i peix, en truites, en croquetes, en farci-
ments o rostits, d’aus i carn, i en embotits, no sera cap
disbarat; en general, és un excel.lent adob.

Dos bons exemples de la utilitat culinaria d’aques-
ta planta, poden ser aquestes receptes:

Crema de pastanagues:

Ingredients:

- 500 g de pastanagues,

- 30 g de farina d'arrés,

- 4 cullerades de formatge gruyére ratilat,
- 1/5 de litre de llet,

- 1 tomaquet gran o 100 g de tomaquet en conserva,
- 1 ceba petita,

- 1 gra d'all (es pot suprimir),

- 1 0 2 fulles de salvia,

- 1 brot d'api (millor de caluix),

- 1 cullerada de julivert trinxat,

- brou,

- sal.

Es netegen les pastanagues, es renten i es tallen a trossos.

En una olla es posa a bullir un litre d'aigua, amb sal, les pastana-
gues, la ceba, I'all, I'api, el tomaquetila salvia. Quan és cuit, es passa
tot (liquitinclos) per la trituradora o la batedora eléctrica fins que quedi
ben desfet. A part, en una cassola, s'hi posa la farina d'arrés, es desfa
amb llet fredai sense deixar de remenar, es deixa coure a foc baix fins
aconseguir una massa remossai desfeta. S'hi afegeix unamica desal
ila crema de pastanagues. Es remena bé i s'hi afegeix el brou suficient
fins aconseguir I'espessor que us agradi.

A continuacié es deixa bullir tot junt uns deu minuts i s'apaga el foc.
S'acaba d'assaonar amb julivert trinxat i el formatge.

Aquesta crema la podeu servir sola o bé amb uns quadrets de pa
fregit o torrat.

Faisa a la salvia

Ingredients:

- 1 faisa,

- 300 g de salsitxes,

- 175 g. de molla de pa,
- 1 tassa de brou,

- 2ous,

- 1/4 de litre de conyac,
- 1 ceba escalonia,

- 45 g de mantega,

- sal,

- pebre.

Piqueu a trossets petits la ceba escaldnia i el fetge de faisa.

Desfeu 20 g de mantega en una paella i afegiu-hi el fetge i la ceba
picada i deixeu-ho rossejar.

Poseu a part la molla de pa en remull amb el brou i escorreu-ho.

Poseu en un atuell les salsitxes picades i afegiu-hi el fetge, la ceba,
la molla de pai els ous batuts. Piqueu també les fulles de salvia i, junt
amb el conyac, afegiu-ho tot a la barreja anterior. Saleu-ho tot, poseu-
hi una mica de pebre i amasseu-ho bé. =

Agafeu llavors el faisa, el saleu bé per dintre, li poseu una mica de
pebre, 'ompliu amb el farciment i cosiu les obertures.

Unteu el faisa per fora amb la resta de mantega i poseu-lo al forn.
Aneu-lo regant amb el suc de la coccié i deixeu-I'hi una hora aproxi-
madament.

Una vegada cuit, deslligueu-lo i poseu-lo en una safata calenta.

Afegiu el brou a la greixonera on heu cuit el faisa i feu-lo bullir uns
tres minuts. Rasqueu el fons i serviu aquesta salsa en una salsera.

No obstant, pensar que com a adob culinari s’aca-
ben les utilitats de la nostra planta és un error.

Deixant de banda que la salvia serveix per a sane-
jar els armaris i protegir de les arnes i per a servar la

bellesa, no es pot oblidar que deu el seu nom a la parau-
la llatina “salvare”, que vol dir salvar. | ben cert que no és
gratuita I'eleccid, car aquesta planta ens permet també
tenir cura de la salut. Per purificar I'alé n’hi ha prou amb
mastegar durant una estona una fulla fresca. La infusié
resulta un remei eficag contra les molésties de la mens-
truacié i de I'estdmac, els calculs biliars i de ronyons, la
diabetis, 'asma, la tos i els suors freds. Els gargarismes
alleugen el mal de coll. Tot i aixi, la infusié no s’ha de
prendre en excés, perqué pot resultar abortiva, i se’'n
desatonsella I'lis als temperaments sanguinis tota vega-
da que és estimulant, amb 'avantatge, perd, que no és
excitant com el café. | sid’unadiarrea persistent es tracta,
sobretot en el cas dels nadons, res millor que una infusio
de salvia.

A mes -i aquest no es un privilegi exclusiu de la
salvia- les seves propietats antiséptiques i cicatritzants la
fan molt Gtil per a tractar ferides, inflamacié de genives,
angines i nafres de boca. En picades d’abelles i mosquits,
cal fregar la pell amb fulles fresques.

Tota aquesta munio de propietatsicaracteristiques
és dificil que no hagin estat aprofitades per molts de
pobles i generacions. Des de temps remots, es diu que la
planta atorga una vida llarga. Els egipcis ja coneixien les
seves propietats terapeutiques i, després de les epide-
mies de pesta, en feien beure a les dones per tornar-les
fecundes. Efectivament esta comprovat que la salvia té
una accid estrogena que actua sobre I'iter. Els grecs
dedicaven la salvia a Zeus, el seu déu suprem. Les dones
belles d'aleshores solien fregar-se les dents amb una fulla
de salvia per tornar-les blanques i lluentes. A l'edat
mitjana, la nostra protagonista ocupava també un lloc
d’honor entre les herbes.

Malgrat que ens hagi agradat tot el que hem desco-
bert de la salvia, podem tenir, no obstant, el problema de
la manca de temps per anar-la a buscar. Doncs, aquest
problema no és gaire greu. Com tantes altres plantes aro-
matiques, es pot plantar en testos i aixi tenir-la a I'abast
tot I'any. Es propaga per rebrots, pero pot créixer molt bé
de llavors plantades a la primavera.

El sol ha de ser calcari i drenat, i s’ha de col.locar-
laenunlloc assolellat. Unabarrejadeterra, sorraicalg és
suficient per a fer créixer una planta que es pot mantenir
verdatot I'any si es té la cura adequada itenint en compte
gue en un hivern molt fred pot perdre la fulla.

Tots aquests consells poden conduir-nos aun con-
reu profités, doncs sempre podrem recuperar un poc de
joventut amb una senzilla “mascara cosmetica rejoveni-
dora”. Per a aconseguir-la, es barreja una poma passada
per labatedora amb una micade melde salviatalladafina,
i es deixa durant quinze minuts estesa a la cara. Es retira
després amb aigua, i llesta.

Per acabar d’arrodonir la imatge d’una herba poc
coneguda entre nosaltres, sempre hi ha la possibilitat de
descobrir les seves propietats tonificants, que es poden
comprovar posant unes quantes fulles de salvia dins una
ampolla, que acabarem d’'omplir d’'un bon vi, millor rosat
onegre. Passats noudies, durant els quals haurem deixat
labarreja en maceracid, prendre’n alguna copeta després
dels apats ens ajudara a sentir-nos millor. ]
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LA CONSTRUCCIO DE I’OBRA BODEGA ( part)

El conreu de la vinya per tal d’obtenir el vi ha sigut :
una de les principals tasques que des d"@poques remotes !
li ha valguta la nostra vila un merescut prestigi, finsi tot, '
més enlla de les nostres comarques. A la segona meitatde
la decada dels anys cinquanta un ambicids projecte va
engrescar i va mobilitzar tot un poble; I'obra que en
sortiria d’aquella “moguda” seria la Bodega Cooperati-
va. Anem a veure com va anar tot allg...!

La Seccié Bodega de la Cooperativa va ésser el
fruit d'una reacci¢ popular davant els preus de miseria;
a 0,601 0,70 ptes. el Kg. de raim; que pagaven els comer-
ciants als pagesos, particularment a I'any 1956. Els inicis
d’aquesta reaccid tenim que buscar-los en unes crides
fetes aquell mateix any pel Sr. Josep Ma. Millan Roca des
de I'emisora local regentada per Joan Nadal Canalda, la
qual presta una valuosa col.laboracida travésdeles seves
antenes. En aquell temps I'emisora estava ubicada al
primer pis de I'antiga Església del Roser, llavors mercat
public i avui Casa de la Cultura. Aquestes xerrades
radiofoniques del Sr. Millan per tal de sensibilitzar i unir
als viticultors enfront dels preus abusius donaren el fruit
esperat. En pocsdiesa tots els cafés del poble esrespirava
un ambient de bullimentid’entusiasme. La metxa estava
encesa!

Aquesta reacci6 nascuda al principi, al marge de
'Organitzaci6 Sindical de I'época, fou liderada inicial-
ment per Bautista Ollé Gavalda, Josep Ma. Millan Roca,
Josep Castell Gavalda, Joan Ferré Coll i algun altre pro-
pietari que també s’hi ajunta com el Sr. Lluc Mufioz
Montrés.

Després de les Festes Majors de Sant Lluc del
cinquanta-sis, aprofitant I'oferiment de Mateo Costa Marti,
amb el seu turisme, els convilatans esmentats visitaren
les Bodegues Cooperatives de Cambrils, de Vallmolli de
I’Arbog.

Pel mes de novembre, davant!’efervescencia local,
la Cooperativa es veié obligada a convocar una Assem-
blea General Extraordinaria que tingué lloc a I'Orfed
Montsia baix la presidéncia de Joan Bta. Bel Ferré, en
aquell temps presidentde la Cooperativa,iamb1'assitén-
cia del Delegat Provincial de Sindicats i elements rectors
dela Uni6 Agraria Cooperativa de Reus. Aquella matei-
xa nit s’acorda la creaci6 de la Seccié Bodega i es designa-
ren els membres de la Comissi6é d’Estatuts que queda
constituida de la segiient manera: President: Bautista
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Ollé Gavalda i per ordre alfabetic: Batiste Borras Ferre,
Joaquin Brusca Gausachs, Andreu Canalda Canalda,
José Castell Gavalda, Joan Ferré Coll, José Homedes
Millan, Josep Ma. Millan Roca, Joan Batiste Minguet Gil,
Josep Ortiz Forcadell, Joan Poy Ferré, José Roig Adell,
Juan Tallada Roca i José Vidal Barrera. El Secretari seria

- “Primer d'octubre 1957 -

El primer carro de verema
en descarregar va estar el de
Pasqual Ferré Forcadell”.

Joan Itarte Canalda.

Aquesta comissio,
després de nombroses reu-
nions durant ’hivern del 56
al 57, va enllestir els Esta-
tuts al gener d"aquest tiltim
any i al 22 del mes segiient
eren aprovats per "'Obra
Sindical de Cooperaci6” de
la provincia. La part tecnica
i juridica dels mateixos fou
supervisada, erx tot moment,
pel Sr. Notari de la vila D.
Francisco Font Sastre i pel
llavors Secretari del Jutjat
Comarcal i advocat D. Jor-
ge Valdés i Valdés.

La Secci6 ja tenia vida
propia, i llavors comenga-
ren les gestions per a cons-
truir el magatzem-bodega.
El terreny que es va escollir
. per a construir la nau de la
Bodega era I'anomenat “hort
del godallenc” (1 ha. i 90
arees) que va ser adquirita
Joaquim Villalbi Pago per
90 mil pessetes. Lesgestions
per a la compra del terreny
les va fer Joan Ferré Coll,
encarregatdelacomissiode
compres, que es va despla-
gara Godallamb la motode
Juan Nadal Canalda. El dia
8 de marg de 1957 es va
signar I'escriptura de com-
pra-venda davant del notari d’aquesta D. Francisco M.
Font Sastre. Aquest mateix mes, uns quants socis volun-
taris, amb grans dosis d’altruisme, van comencar a for-
malitzar unes polices de crédit col.lectiu amb la Caixa de
Pensions, per tal d’engegar el projecte.

La redacci6 del projecte “Bodega” fou encomanat
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*... la maquinaria es va cobrir
d'una manera provisional amb
uns "toldos” llogats..."

a I'Enginyer Agronom i
President de la Diputacid
Provincial D. Luis Pujades i
com a anécdota real direm
que l'entussiasme en la
construccié de l'obra era tal
que es superava la rapidesa
en la redacci6 del projecte i
aixi teniem que Joan Ferré
Coll i Pepito Matamoros
Fusté anaven semanalment
en moto a Tarragona a casa
del Sr. Pujades abuscar part
del projecte realitzat per a
poder-lo ejecutar a la set-
mana seglient. De tal forma
que els trulls de baix terra i
el projecte dels mateixos
s'acabaren al mateix temps.
Per a la confecci6é d’aquest
projecte es va seguir un es-
borrany de D. Lorenzo
Badell, Enginyer dels Ser-
veis Tecnics d"Agricultura
de la Diputacié de Barcelo-
na. L’aparellador i director
técnic va ser D. Miquel Gaya.
L’obra es va dura terme pel
sistema d’administraci6. El
mestre d’obres encarregat
seria el Sr. Josep Roig. La
maquinaria va ser encarre-
gada al fabricant Sr. Calero
de Reus. Com a notes curio-
ses i per tal de poder com-
parar el valor del diner d"a-
quella &poca us direm que al vigilant nocturn se li va
assignar un sou de 40 ptes. per nit i 40 ptes. també pel
diumenge. Molts de socis es van oferir per al transport
d’arena i de grava amb carro a rad de 0,36 ptes. el cabas.
L’encarregat de I'obra cobrava 8’50 ptes. I'hora. Els tot-
x0s els va subministrar el Sr. Culla de Traiguera a rad de

76 ptes. les 100 peces. Entre els carreters de la gravaes va
atrapar un espabilat que només carretajeva 53 cabassos
en lloc dels 70 que n'havia de portar. No tornaria a
treballar a I'obra.

A primersde juliol de 1957 el mur de contencié del
moll de descarrega estava quasi acabat i a punt per co-
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mengar |’obra propiament dita. E1 21 de juliol I'aparella-
dor Sr. Gaya va marcar el terreny per tal de comengar el
desfonament. Amb aquest, van adonar-se que les capes
inferiors del terreny eren extremadament dures i va ser
necessari disposar d’un compresor que va ser llogat a
Barcelona. La premsa continua arribava a Ulldecona el 8
d’agost i era dipositada momentaniament al magatzem
de la Cooperativa. Les obres van anar extraordinaria-
ment rapides amb 1’anim de poder entrar la collita aquell
mateix any. El 23 de setembre els trulls eren ja enllestits
per tal de rebre el preuat most. La campanya va comen-
car el dia 25 per al macabeu i el 27 per al negre. Aquests
dies es va descarregar al Moli de la Cooperativa. L'end-
leg contractat per a dirigir al procés dels caldos fou
Tomas Gebelli. Era el dia 25 de setembreiencaras’estava
treballant a ritme accelerat instal.lant la maquinaria, la
qual es va cobrir d'una manera provisional amb uns
“toldos” llogats donat que I'edifici encara no disposava
ni de parets ni de teulada. El diumenge 29 de setembre el
Senyor rector de la Parrdquia va beneir les instal.lacions
en el punt en que es trobaven. La FECSA, incomplint el
contracte, no havia subministrat encara la forga per ac-
cionar la maquinaria. Es va resoldre momentaniament
amb un motor llogat al Sr. Guarch de Benicarld per 125
ptes. diaries. El primer d’octubre tota la varietat blanca ja
va tenir entrada a lesnovesinstal.lacions. El primer carro
de verema en descarregar va estar el de Pasqual Ferré
Forcadell. La Bodega Cooperativa entrava en funciona-
ment.

Aquesta obra vindria a arraconar tota una &poca
que podriem anomenar “artesana” de veremar i de tre-
pitjar, de trescolar, de trulls i de trulloles, de bots i de
portadores, del “ram” d’olivera penjatal balc6, de mesu-
rar a “canters” a “mitjes” i a “quartillos”..., s’encetava
una nova época més prometedora. Havia arribat el pro-
gres, el cooperativisme, les noves técniques enologiques
d’elaboracid, la quimica aplicada als diferents processos
de fermentacio, les premses continues, els cargols “vis
sens fi”... en fi, la nit i el dia en el vell art d’extreure el
preuat most. '

Aquell any 1957, els 206 socis fundacionals varen
entrar a la Bodega 1.206.321 Kgs. de raim que es va
convertir en 837.393 litres de vi. A primers de novembre
ja es disposava del primer vi completament elaborat, el
qual es va posar a disposici6 dels socis. Els preus de
venda al detall eren a 4 ptes. per al vi blanc i a 4’50 ptes.

La continuaci6 de les obres va anar realitzant-se
d’una manera ja més pausada durant tot I'any 1958. A
'acabament d’aquest any, I'import invertit en les obres
del'edifici, instal.lacions i maquinaria tenien un montant
de 3.680.495,73 ptes.

La primera liquidacié als socis que practica la
Seccié Bodega valora el kilo de raim ara6 de 2,50 ptes. El
preu que oferien els comerciants 1’any anterior s’havia
vist multiplicat per quatre. La iniciativa havia estat un
veritable éxit. Certament 'esforg havia valgut la pena!

Continuarem en el proper niimero d'aquest Butlle-
ti.

Fonts: Llibres d’" Actes de la Seccid Bodega de la Coope-
rativa, Revista Ulldecona anys 60 i fulletd de dades de la
Campanya 1969-70.

Fotos: Arxiu de la Bodega.

Agraiments a: Josep M. Millan Roca i a Elies Sabater
Vives.
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El Soci Opina...

La Pregunta

Er prescupa Cactual estal de deteriorament
ew gue eo tuoba al (astell?

BENJAMIN BORDES ORTIZ
Soci del CCR n? 230.
Casat. 2 fills. 34 anys.

Ebeniste.

DAVID CALLARISA GAVALDA
Soci del CCR n? 330.
Solter. 24 anys.
Ebeniste.

IRENE CALDUCH ROIG
Soci del CCR n? 480.
Casada amb dos fills.

Funcionaria.

Tothom que hagi estat a Ull-
decona ha tingut alguna mirada cap
a la imponent torre quadrada del
castell. Per a nosaltres és un dels
simbols més representatius que
tenim.

Perd actualment li falta algu-
na cosa més que mirar-la des de la
Vila, es necesita anar-hi i veure el
greu estat de deteriorament en que
es troba. Té unes profundes esclet-
xes que van de dalt a baix de latorre
i estan engrandint-se molt de pres-
sa, les voltes interiors estan descon-
juntant-se amb la mateixa rapidesa.
De fauns pocs anys cap aqui el perill
de convertir-se la torre en un munt
de runes esta augmentant rapida-
ment.

Ara fa pocs dies en la "V Dia-

Crec que una cosa tan arrela-
da al nostre poble no s’hauria de dei-
xar perdre com s’esta fent en aquests
moments. Hauriem de posar tots una
mica de la nostra part i contribuir a
que aquest castell que tant ens lliga
al nostre passat pugui ser restaurat.
Només aixi podrem gaudir-ne tots
d'una joia tant preuada com ho és
per al poble d’Ulldecona.

Si, per mi el Castell és l'arrel
d'Ulldecona, la seva IDENTITAT, per
laqual cosa, la seva pérdua suposa-
ria perdre una part fonamental de la
seva Historia.

da del Castell” encara van poder
pujardaltdelatorre, pero sino es so-
luciona promte el problema em sembla
que poques vegades més es podra
pujar.

Si no arriba aviat algun ajut
economic per a la seva restauracio,
Ulldecona, com a propietaria del

castell, haura de fer el que pugui per
qué el deteriorament actual no se-
gueixi augmentant, en cas contrari,
després, tot seran lamentacions
inutils.

Si algi em troba molt drama-
tic que vagi al castell i que s’ho mire
detalladament.

NOTA ALS SOCIS

La seccié de muntanya del CCR vol fer una reunié per informar a tothom de l'estat
en qué es troba el Castell d'Ulldecona. La data i el lloc on es fara aquesta reuni6 ja s’in-
formara oportunament per tots els mitjans de comunicacié que estan al nostre abast.
Esperem la vostra assiténcia.
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Dia 5 de setembre,

tornen a sortir els "nanos" acompanyant al grup de

Grallers i Gegants d'Ullidecona

|

Diada del Castell
Pubilla de I'Entitat i Reina de les Festes
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Membres de la Junta Directiva del CCR que van acompanyar als nens que participaven en el XXI
Concurs de Dibuix.
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